APERITIVO CON AMUSE BOUCHE
Aretusa, Salmone e gamberi

TONNO MARINATO E AFFUMICATO

Fagottino di zucca agrumata, germogli e cremoso di lampone

L 2 2 2

FUSILLONE DI SEMOLA

Dentice, frutti di mare in salsa di olive, capperi
e pesto di finocchietto selvatico

RISOTTO E GUANCIALE

Topinambur, mandorle, Fiore Sicano e “Muddica atturrata

L 2 A 4

RICCIOLA AL LIME SICILIANO

Patate, finocchi e indivia bianca

L 2 2 2

Sorbetto al limoncello

MOUSSE AL CIOCCOLATO
Namelaka al mango e biscotto alle nocciole




PERITIF WITH AMUSE BOUCHE
Aretusa, Salmon and Shrimp

SMOKED AND MARINATED TUNA
Citrus pumpkin, sprouts and raspberry cremoso

L2 & 2

FUSILLONE DI SEMOLA

Snapper, seafood in olive sauce, capers and wild fennel pesto

RISOTTO AND PORK CHEEK

n

Jerusalem artichoke, almonds, Fiore Sicano cheese and “Muddica atturrata

L A 2 4

SICILIAN LIME AMBERJACK

Potatoes, fennel and white endive

LA 2 4

Limoncello sorbet

CHOCOLATE MOUSSE
Mango Namelaka and Hazelnut Biscuit




